Créche de Vitry en Artois

LEGENDE

Menus du 04 Novembre au 20 Décembre 2024

gl Produits bio Repas a théeme

Repas végétarien
BETTERAVES ROUGES A

LAVINAIGRETTE HARICOJOSLYDEARTS AU CELERI REMOULADE POTAGE DE LEGUMES SAL%%EO\GET%TNESAUX CHOUC%(I;E:%J.S_\EAUCE VELOUTE/EE#SEGUMES SALADE VERTE CAROTTES VINAIGRETTE | SALADE DE LENTILLES
JAMBON OMELETTE AUX HERBES SAUTE DE BOEUF FILET DE POULET FILET DEC:YII.ER%L’\? SAUCE ESCALOPE DE PORC BOEUF BOURGUIGNON Ié'\AA[IJNCCEEA?(ERYSSQ[IJIéi EGRENE DE BOEUF POISSON
PATE ET LEGUMES RIZ CREOLE POMMES DE TERRE BLE ECRASE ?ERP'%MMES DE POM'\:'_E\%%EO-?;RRE - ET SES LEGUMES POMMES DE TERRE PATES ET EPINARDS RIZ
FROMAGE BUTTERNUT ROTI PETITS POIS CAROTTES BRAISEES FONDUE DE POIREAUX FROMAGE BLE PETITS POIS FROMAGE DES DE POTIRON
COMPOTE DE FRUITS FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE BLANC FROMAGE FROMAGE YAOURT FROMAGE
YAOURT NATURE FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON POMME AU FOUR FRUIT DE SAISON

MACEDOINE DE

lundi 09 décembre mardi 10 décembre

CAROTTES RAPEES CAROTTES RAPEESA  SALADE DE HARICOTS
oS OEUF DUR VINAIGRETTE = VELOUTE DE POTIRON N NAIGRETTE OEUF VINAIGRETTE  POTAGE AUX LEGUMES RIS MAIS A LA VINAIGRETTE
STEAK HACHE AU VEAU  FILET DE COLIN SAUCE FILET DE LIEU SAUCE ROTI DE DINDE AUX
AV Ayl EGRENE DE BOEUF OMELETTE D JAMBON O D RE OMELETTE SAUTE DE BOEUF
POMMES DE TERRE RIZ AT L B F DE COEUR DE BLE PATES POMMES DE TERRE RIZ BLE POMMES DE TERRE
JARDINIERE DE ENDIVE BRAISEE et
DUO DE HARICOTS BROCOLIS FROMAGE CONCASSE DE TOMATE FONDUE DE POIREAUX CHOU FLEUR R RATATOUILLE YEBRASE
FROMAGE FROMAGE PETITE SUISSE NATURE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
YAOURT AUX FRUITS FRUIT DE SAISON SALADE DE FRUITS YAOURT BRASSE FRUIT DE SAISON COMPOTE YAOURT NATURE SALADE DE FRUITS

vendredi 22 novembre

SALADE VERTE AU , CELERI RAPE
POTAGE FROMAGE SALADE D'ENDIVES POTAGE PARMENTIER CAROTTES VINAIGRETTE : POTAGE DE LEGUMES VINAIGRETTE SALADE COMPOSEE
FILET DE HOKI SAUCE AIGUILLETTES DE EGRENEE DE BOEUF FILET DE COLIN SAUCE EGRENE DE BOEUF
POULET CREME POULET POTAGE SAUCE TOMATE EGRENE DE BOEUF EMINCE DE PORC AU JUS ECHALOTE MACEDOINE AU SAUMON SAUCE TOMATE
RIZ POMMES DE TERRE AUX CHAMPIGNONS JAMBON PATES SEMOULE POMMES DE TERRE RIZ FILET DE POULET ROTI PATES ET LEGUMES
POELEE A LA COURGE DUO DE PANAIS- GRATIN DE POMMES DE
PETITS POIS CAROTTES COEUR DE BLE POMME DE TERRE ET TOMATE LEGUMES TAJINE POELEE DE LEGUMES CAROTTES TERRE - TOMATE ROTIE FROMAGE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE CHOU FLEUR FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FRUIT DE SAISON
FRUIT DE SAISON LAITAGE FROMA%E&'}AS‘NC AUX POMMES AU FOUR BANANE SUISSE NATURE BANANE YAOURT AROMATISE COMPOEES%%:;RUIT ET
HARICOTS VERTS CELERI RAPE DUO DE BATAVIAET
VINAIGRETTE VINAIGRETTE POTAGE DE CAROTTES BETTERAVES SALADE DE PERLES
SAUTE DE DINDE FACON
BLANQUETTE OMELETTE HACHIS PARMENTIER JAMBON BLANC FILET DE POISSON
PATE ET JULIENNE DE
RIZ LEGUMES LEGUMES POMMES DE TERRE SEMOULE
EPINARDS FROMAGE FROMAGE HARICOTS VERTS BRUNOISE DE LEGUMES
FROMAGE BLANC
FROMAGE FRUIT DE SAISON COULIS DE FRUITS FROMAGE FROMAGE
YAOURT SUCRE

FRUIT DE SAISON

SUISSE NATURE

MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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