Restaurant Creche Vitry en Artois

Menus du 24 Février au 18 Avril 2025

lundi 24 février mardi 25 février mercredi 26 février jeudi 27 février vendredi 28 février |

joua 27 mars Venroah 28 mars
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]

LEGENDE

Produits bio

Repas végétarien

Repas a theme

BETTERAVES ROUGES CAROTTES CELERI VINAIGRETTE BETTERAVES ROUGES | CAROTTES RAPEES A
BIO VINAIGRETTE VINAIGRETTE POTAGE DE BUTTERNUT BIO LANIERE L'ORANGE TABOULE SALADE REPAS DU NORD
SAUTE DE PORC I SAUTE DE POULET AUX R I FILET DE POISSON MSC )
STEAK AU VEAU O ARGUT ERE EGRENE DE BOEUF POISSON PRy FILET DE POULETROTI  EGRENE DE BOEUF STEAK AU VEAU AL AURORE POTAGE AUX LEGUMES
SAUCE AU FROMAGE POM%E%B'I:;LTEES;E BT POMMES DE TERRE ET SES LEGUMES POMMES DE TERRE SEMOULE BIO PUREE PATES RIZ POULET
. ET POELEE DE PUREE DE POMMES DE
TORTIS - LEGUMES FROMAGE HARICOTS VERTS RIZ CAROTTES HARICOTS VERTS BRUNOISE LEoUMES BROCOLIS T o AROTES
FROMAGE YAOURT SUCRE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
. FROMAGE BLANC AU
COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON MARBRE FRUIT DE SAISON BANANE Sty LAITAGE FRUIT DE SAISON LAITAGE
[ undiodmars | mardio4mars |  mercrediOsmars | jeudiO6mars |  vendredio7mars MM undi3imars |  mardiOtavil |  mercredio2avil | jeudi03avil |  vendrediO4avil |
CAROTTES RAPEES BIO CONCOMBRE BULGARE MACEDOINE DE
SALADE MARDI GRAS STEAK AU VEAU POTAGE DU JOUR b SALADE S SALADE DE TOMATE CECUMES CHIFFONADE DE LAITUE
OMELETTE AU SALADE THON EMINCE DE BOEUF SAUCE ESCALOPE DE PORC A
o A AR SEMOULE BIO POISSON BLANC PONRE (LASEL ROUGE) JAMBON OMELETTE o A POISSON FILET DE POULET
AIGUILLETTE DE . R
TORTIS BROCOLIS RIZ BIO POMMES DE TERRE COEUR DE BLE RIZ POMMES DE TERRE PATES PETITS POIS AU JUS
POULET MARINE
POELEE DE LEGUMES = HARICOTS VERTS ET PETITS POIS AUX . .
D oNONS D UREE FROMAGE EPINARDS AR pEnk LEGUMES CAROTTES HARICOTS VERTS ~ CONCASSE DE TOMATE = ET POMMES DE TERRE
FROMAGE FROMAGE COMPOTE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FROM@SEF?TLSSE ALA LAITAGE FRUIT DE SAISON  YAOURT VELOUTE FRUIX FRUIT DE SAISON LAITAGE FRUIT YAOURT AROMATISE COMPOTE
[ lunditomars | mardifimars |  mercredif2mars | jeudit3mars |  vendredii4mars |
. CHOU FLEUR SAUCE = BETTERAVES ROUGES CELERI RAPE .
OEUF DUR LAITUE VINAIGRETTE = POTAGE VERMICELLE = CAROTTES RAPEES SALADE DE PERLE oo S e SALADE DE MAIS MACEDOINE
FILET DE HOKI A ROTI DE DINDE SAUCE STEAK HACHE AU VEAU P
et BOEUF BOURGUIGNON DS TRAGON OMELETTE Ao CemLoTE JAMBON BLANC POULET STEAK HACHE AU VEAU . EGRENE DE BOEUF POISSON
COEUR DE BLE ET SES LEGUMES DUO DE PUREE PATES RIZ POMMES DE TERRE SEMOULE POMMVEASPELEJ;ERRE PATES RIZ
FONDUE %E@F’ OIREAUX " bOMMES DE TERRE FROMAGE BRUNOISE CHOU-FLEUR GRATINE CONCASSE TOMATE = LEGUMES COUSCOUS HARICOTS VERTS LEGUMES EPINARDS
FROMAGE FROMAGE YAOURT AROMATISE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON COMPOTE SALADE DE FRUITS LAITAGE FRUIT DE SAISON BIO YAOURT SUCRE FROMS%%ERBELANC FRUIT DE SAISON TARTE AU FLAN
HARICOTS VERTS SALADE MAIS SALADE VERTE
POTAGE LEGUMES VINAGRETTE TNAORETE CELERIR R OMAGERL TOMATE AU THON SALADE COMPOSEE ~ CAROTTES RAPEES = CONCOMBRE BULGARE = SALADE DE LENTILLES
ESCALOPE DE VOLAILLE - - FILET DE HOKI MSC ESCALOPE DE DINDE SAUCE
A ropaTe POISSON FILET DE POULET EGRENE DE BOEUF JAMBON BOLOGNAISE AU ARMORICANE OMELETTE JAMBON ALOPE DE DINDE SA
PUREE DE POMMES DE . POMMES DE TERRE
SEMOULE ET SES LEGUMES il i tos PATES PATES SEMOULE BIO COEUR DE BLE POMMES DE TERRES RIZ BIO
JULIENNE DE LEGUMES RIZ CAROTTES CUBE DE BUTTERNUT LEGUMES PIPERADE HARICOTS VERTS SALSIFISAUJUS  DUO NAVETS CAROTTES
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC COMPOTE DE FRUITS YAOURT SUCRE FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON = FLAN NAPPE CARAMEL = FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE COMPOTE
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