Restaurant de Vitry en Artois
Menus du 06 Mai au 05 Juillet 2024

Repas végétarien

| undio3juin | mardi 04 juin mercredi 05 juin jeudi 06 juin

PATE DE CAMPAGNE ET

Repas a theme

CORNICHONS

vendredi 07 juin

MACEDOINE DE
LEGUMES FRIAND AU FROMAGE SALADE COLESLAW
SAUTE DE BOEUF AUX FILET DE POISSON
CORDON BLEU OMELETTE BOLOGNAISE VEGETALE POIVRONS SAUCE ESTRAGON Couscous
COQUILLETTES BIO
SAUCE TOMATE RIZ CREOLE PENNES BIO FRITES POMMES DE TERRE SEMOULE BIO
FROMAGE COURGETTBE‘CS) BRAISEES FROMAGE SALADE VERTE EPINARDS BIO LEGUMES COUSCOUS
COMPOTE FROMAGE LE FLOTTANTE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
LIEGEOIS A LA VANILLE FRUIT DE SAISON YAOURT AUX FRUITS POIRE AU CARAMEL
| morcrodif2juin | ___joudi13juin | vendrodi 14 juin |
CAROTTES RAPEES . CONCOMBRE A LA REPAS A THEME : -
VINAIGRETTE SALADE DE MAIS OEUF MIMOSA VINAIGRETTE L AMERIQUE RADIS CREPE AU FROMAGE
PASTA PARTY SAUCE | SAUTE DE POULET AU CHIPOLATAS AUX FILET DE COLIN SAUCE EMINCE DE DINDE A LA HAMBURGER OMELETTE POISSON MEUNIERE
CHEDDAR CURRY HERBES CREME MOUTARDE ET AU MIEL SAUCE TARTARE
COQUILLETTES BIO
MACARONIS BIO FRITES POMMES DE TERRE RIZ PILAF POMMES DE TERRE FRITES - SALADE SAUGE TOMATE RIZ PILAF
FROMAGE SALADE VERTE CHOU FLEUR BIO EPINARDS BIO A L'AIL LENTILLES GLACE FROMAGE CAROTTES VICHY
FRUIT DE SAISON FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE TARTE BOURDALOUE FROMAGE
LIEGEOIS AU CHOCOLAT DONUT YAOURT AROMATISE BIO FRUIT DE SAISON SALADE DE FRUITS
[ undizomai | mardiztmai | mercrodizamai | joudizimai__ | vendrodi24mai
CHARCUTERIE ET . . BETTERAVES BIO A LA .
SALADE DE LENTILLES CORNICHONS CELERI REMOULADE OEUF DUR MAYONNAISE MELON MIMOLETTE SALADE COMPOSEE
. BLANQUETTE DE SAUTE DE BOEUF AUX STEAK HACHE AU VEAU L NUGGETS AU POISSON CARBONNADE
PANE AU FROMAGE POISSON OLIVES SAUCE TOMATE LASAGNE VEGETALE SAUCE TARTARE FLAMANDE
COEUR DE BLE ET SES LEGUMES PUREE DT'I:'E;%'\E"MES DE COEUR DE BLE SALADE VERTE RIZ PATES BIO
PIPERADE COQUILLETTES BIO  PETITS POIS CAROTTES PTROO’\Q/AETI\IE(;E/;\II?E FROMAGE FONDUE DE POIREAUX | JULIENNE DE LEGUMES
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE CREME A LA VANILLE FROMAGE FROMAGE
CREME DESSERT BANANE BIO AU
FRUIT DE SAISON CARAMEL CHOGOLAT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON POT DE GLACE
[ lundi2ajuin
SALADE DE POMMES DE PASTEQUE CHARCUTERIE ET TOMATE BIO A LA
CORNICHONS VINAIGRETTE

CONCOMBRE A LA

FISH AND CHIPS

BETTERAVES ROUGES REPAS A THEME : LE
510 A LA BULGARE BRESIL VINAIGRETTE TERRE
SALADE BRESILIENNE .
BOULETTES AU BOEUF ; PIZZA TOMATE JAMBON BRAISE SAUCE ESCALOPE DE POULET
B0 AUX OIGNONS (Ananas, citron vert, MOZZARELLA BARBECUE QUICHE AU FROMAGE ™\ 5 CHAMPIGNONS JAMBON BLANC
salade, tomate, coriandre)
POMMES SAUTEES MOQUECA DE PEIXE SALADE VERTE COEUR DE BLE SALADE VERTE MACARONIS BIO PUREE DE POMMES DE FROMAGE
(Ragout de poisson) TERRE
HARICOTS VERTS BIO | R~ 10.832.".\'5383'5 DE FROMAGE BROCOLIS FROMAGE FROMAGE PETITS POIS BIO FRUIT DE SAISON
FROMAGE FROMAGE YAOURT AROMATISE FROMAGE LIEGEOIS AU CHOCOLAT ~ FRUIT DE SAISON FROMAGE
TORTA DE LIMAO (Tarte MOELLEUX AU
FRUIT DE SAISON au ciron) SALADE DE FRUITS CHOCOLAT
jeudi 04 juillet vendredi 05 juillet

lundi 01 juillet mardi 02 juillet mercredi 03 juillet

OEUF A LA MAYONNAISE

OEUF A LA MAYONNAISE

SAUCISSE DE VOLAILLE

SALAC%%\L{E%LESAUX BUFFET FROID
PANE AU FROMAGE CA'T:,BOOIgQgﬁ DE CA'TDBOOIQSAORQ DE FRITES
SEMOULE BIO PENNES BIO PENNES BIO SALADE
RATATOUILLE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FROMAGE SALADE DE FRUITS SALADE DE FRUITS GLACE
FRUIT DE SAISON

MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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